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RESUMO

As plantas condimentares estdo presentes no cotidiano dos brasileiros, uma vez que o0s
consumidores se interessam cada vez mais por novas experiéncias gastronémicas culinarias.
Além das propriedades organolépticas, as plantas condimentares possuem também
propriedades funcionais, querealcamasuaimportanciana alimentacdo.Estas propriedades se
referem aos alimentos que demonstram beneficios fisioldgicos e, ou, reduzem o risco de
doencas cronicas, além de suas fungdes basicas nutricionais.O objetivo dessa pesquisa foi
identificar a diversidade de espécies utilizadas pelos consumidores, o custo médio de
aquisicdo e identificar a disponibilidade destes produtos em diferentes canais de
comercializacdo. Para o levantamento de dados de consumo foi distribuido um questionario
eletrbnico junto aos estudantes da Faculdade CNA. Para identificar as questdes de mercado
foram realizadas visitas em 3 feiras fisicas regionais do DF(Feira do Nucleo Bandeirante,
Feira do Produtor no Sudoeste e Feira do Guard) onde buscou-se levantar informag6es junto
aos feirantes de producdo, transformacao e aquisicdo de plantas condimentares, assim como
se verificou a comercializagdo no modelo de e-commerce. Como resultado da entrevista
verificou-se que 100% dos entrevistados fazem uso de plantas condimentares. Entre as
espéecies mais mencionadas estdo: Salsa, coentro, pimenta de cheiro, acafrdo, alho, cebola,
cebolinha, pimenta e urucum. As plantas sdo adquiridas in natura e desidratadas em mercados

e feiras. O preco medio gasto pelos consumidores varia de 5 reais a 10 reais, em média 0o
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pacote de tempero processado no mercado tem 100g e em alguns grandes mercados 0S
temperos sdo comercializados em magos e vasos para que 0 consumidor possa té-los sempre
frescos em casa. O valor varia de acordo com o peso. Nas feiras visitadas as plantas
condimentares podem ser encontradas in natura e processadas. O pre¢o médio varia de 5 a 10
reais. Os feirantes informam adquirir seus produtos tanto in natura quanto processados de um
atravessador e que desconhecem a forma de producdo e processamento dos temperos. A
revenda é feita em maco para plantas in natura e em no peso para os temperos processados. Ja
no ambiente do e-commerce foram avaliados 3 pontos de venda. Neste pontos de venda
digital sdo vendidos temperos processados tais como: folhas desidratadas (louro, alecrim,
orégano), partes de plantas trituradas acafrdo e gengibre (raizes), canela em pau (casca da
arvore), chimichurri, lemon pepper (misturas prontas), pimenta do reino, pimenta calabresa e
cardamomo (sementes). Os precos médios praticados vdo de 3,50 a 12,00. Analisando a
possibilidade de venda e procura pela diversidade de temperos, é importante fortalecer o

produtor para manutencao dessas cadeias produtivas.

Palavras chave: Tempero. Mercado. Percepg¢do do Consumidor
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